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RISERVA

ALTO ADIGE CABERNET

DOC RISERVA

Fruttato, ribes rosso, cassis, floreale, peperone, terroso,
corposo, forte equilibrio, succoso, persistente; si abbina
con arrosti o grigliate di manzo, agnello, selvaggina e
formaggi stagionati

Varieta d'uva
Cabernet Sauvignon e Cabernet Franc

Posizione - localita
Merano - Maia Alta

Altitudine vigneti
380 ms.l.m.

Tipo di terreno
Argilloso sabbioso

Sistema d'impianto
Guyot

Densita di piante/ha
6.500

Resa per ettaro
90 gt

RISERVA
Trasformazione delle uve

Tradizionale fermentazione in rosso per 4 settimane

Aiel; Alto Adige

Affinamento
Parte in legno di varie capienze e acciaio

Fermentazione alcolica
In acciaio a temperatura controllata

Acidita totale
52g/1t

Zuccheri residui
29/t
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