
Azienda vit ivinicola Rametz Srl  |  Via Labers 4 | 39012 Merano | T. +39 0473 211 011 
info@rametz.com | www.rametz.com

ALTO ADIGE PINOT NOIR
DOC CASTELLO

Trasformazione delle uve
Tradizionale fermentazione

Affi namento
12 mesi in botti barrique

Tipo di terreno
Argilloso limoso

Zuccheri residui
2,5g / lt

Acidità totale
5g / lt

Elegante, fi ligranato, fruttato, fragola selvatica, lampone, 
espressivo, convincente, succoso, persistente; si abbina per-
fettamente con anatra, pollame, bistecca e arrosto di vitello

CASTELLO

Sistema d‘impianto
Guyot

Resa per ettaro
70 qt

Fermentazione alcolica
In acciaio a temperatura controllata

Densità di piante/ha
6.500

Varietà d‘uva
Pinot Noir

Posizione - località
Merano - Maia Alta

Altitudine vigneti
380 m s.l.m.


