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ALTO ADIGE PINOT NOIR 
DOC RISERVA

Acidità totale
5g / lt

Fermentazione alcolica
In acciaio a temperatura controllata

Elegante gioco di frutti di bosco e lampone, molto elegan-
te, forte equilibrio tannico, fruttato, fi ne e persistente; 
si abbina perfettamente a pollame, anatra e bistecca

Sistema d‘impianto
Guyot

Tipo di terreno
Argilloso limoso

Trasformazione delle uve
Tradizionale fermentazione in rosso per 3 settimane

Resa per ettaro
70 qt

Zuccheri residui
2g / lt

Densità di piante/ha
7.200

Varietà d‘uva
Pinot Noir

Posizione - località
Merano - Maia Alta

Altitudine vigneti
380 m s.l.m.

Affi namento
Parte in legno di varie capienze per due anni = Riserva

RISERVA


