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ALTO ADIGE SCHIAVA 
GENTILE DOC

Zuccheri residui
2g / lt

Trasformazione delle uve
Tradizionale fermentazione in rosso per 3 settimane

Resa per ettaro
120 qt

Densità di piante/ha
3.800

Sistema d‘impianto
Perlina classica

Tipo di terreno
Argilloso sabbioso

Acidità totale
5g / lt

Bouquet fine di violetta, lampone e noci, vino di gusto frut-
tato fresco di media struttura

Fermentazione alcolica
In acciaio a temperatura controllata

Varietà d‘uva
Schiava Gentile

Altitudine vigneti
280 m s.l.m.

Affinamento
In acciaio

CLASSICO


