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ROSÉ

Zuccheri residui 
2,5g / lt

Acidità totale 
5,5g / lt

Fermentazione alcolica 
10 giorni in acciaio a temperatura controllata

Trasformazione delle uve 
Tradizionale macerazione per 48 ore

Resa per ettaro 
100 qt

Densità di piante/ha 
10.000

Sistema d‘impianto 
Guyot 1,0 m* 1,0 m

Tipo di terreno 
Argilloso calcareo

Affinamento 
100% acciaio

Fresco, fruttato, ciliegia, prugna, moderatamente morbido, 
asciutto; perfetto con antipasti sostanziosi, pesce affumica-
to e spaghetti al basilico

Varietà d‘uva 
Pinot Noir

Posizione - località 
Faedo Trentino

Altitudine vigneti 
450 m s.l.m. 

CLASSICO


